OEtoBerfest Schmanker(

Am 24. Oktober Abends
und am 25.&26.0ktober Mittags und Abends

Passend dazu ein ‘Tégemseer Hell ausm Fass
m CBierErug (0,50)

Vorneweg giﬁt’s:
Obazda mit Mini - Laugengeﬁc’icﬁ

’Vorsyeisen:

Leﬁerﬁné‘dé[suyye mit ‘Maultischchen
in der Schale serviert
€ 7,80

’Kﬁrﬁis-su’y}acﬁen mit Kiirbiskernol
=030

Steinyiszreme - Suppe
€ 9,80

Warmer Steinpilz - Kartoffelstrudel
mit einer ﬂ(rdutersoﬁe

=Jrs0

Auch als ?fau}ots’peise mit ﬂ%eifagensafat
€ 18,80




Hauptspeisen:
PSP

Schdufele aus dem Backofen

mit einer Schwarzbier-Sauce, Brezelknddel
bayerisch Kraut und Herbstsalat

€ 24,80

Wildbratwiirste vom Metzger Roll / Daxﬁe'rg
mit Kartoffelpiiree und Rahmsaverkraut
€ 24,80

Wiener Schnitzel vom Kalb

mit hausgemachtem CKartoﬁ%(safat
und ﬂrtérgstsa(ar

S8 80

Holzfiller Rumpsteak rosa gebraten (medium) 4
mit gediinsteten Zwiebeln, Bratkartoffeln ;
und Herbstsalat

&350

Frisches ¥ Freilandhihnchen aus dem Ofen
mit Pommes und Herbstsalat




Frische ¥ Tfugente aus dem Bacﬁofen
mit;ifriscﬁen Stein}oifzen natur in Weﬁfwein
und Butter geﬁm‘fen, Rosmarinﬁamyﬁ[efn

und Herbstsalat
€ 37,80

‘Marions ﬁﬁoen-%urger

Kleines Rinderfilet, 3 gegrillte Garnelen

auf einem sefﬁsrgeﬁack%nen Brotchen

mit Camembert iiberbacken "~
Spinat Rdsti, Kartoffel Rasti, Onion Rings
Rostzwiebeln, Schwedensalat, Zuccﬁinischﬂ;fiﬁen
Preiselbeer-Majo und ein Herbstsalat

= =50

Fischlein:

Rotbarschfilet, paniert gebraten
mit ﬁausgemac/{fem ﬂ(am)ﬁ[efsa(ar
und einem Beilagensalat

€ 18,80

8 Spicy (leicht scharf) Garnelen
in Panko - Teig gebraten

mit §picy ﬂ\/lajo, Sauce sujg-sauer
Limonen - Dipp und ein Herbstsalat
€ 23,80




’\/egemriscﬁ:

Lievens ﬁausgemacﬁte Brezelknodel
mit Steinpilzen in Kriuterrahm
dazu Herbstsalat

€ 22,80

und zu guter [etzt giﬁr’s noch....:-)
Reicht immer ﬁ'ir 2 Personen

Omas Kaiserschmarrn im Q’fc‘inncﬁen
€ 13,80

Karthduser - 'JC(()ﬁe
dazu Zwetschgen - Rdster
Vanilleeis und Vanif[ésqﬂe
=

Wir wiinschen einen

Guten Appetit






